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※

仕
入
れ
の
都
合
に
よ
り
、
一
部
内
容
が
変
更
に
な
る
場
合
は
ご
ざ
い
ま
す
。

 　

予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
。

※

写
真
の
御
造
り
・
強
肴
は
２
名
様
盛
り
で
す
。　

※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。

お
品
書
き

先付

特別室 (和室) 特別室 (和洋室)

特別室
お一人様 1 泊 2 食付／ 2～5名様 1室

消費税・
入湯税込円～20,000

・12月～2月休前日…2,000円増
・除外日…12/29～1/5
※写真はイメージです。客室タイプはホテルにお任せください。

夕食／宿泊部屋にて「饗宴の膳」特別会席＊
＊朝食／レストランにてビュッフェ

〒061-2302 北海道札幌市南区定山渓温泉東 3丁目

011-598-3500ご予約・
お問合せ先 【泉質】

【効能】
【施設】

ナトリウム塩化物泉
神経痛・筋肉痛・関節痛・慢性皮膚病・うちみ 他
大浴場・露天風呂・サウナ

札幌発着 無料送迎バス運行中！

温泉について

完全予約制 ホテルミリオーネ号

1日2室
限定

公式HPでのご予約も受付中！ http://www.milione.jp/

※お電話または公式 HPよりお申し込ください。
※満席によりご利用いただけない場合がございます。予めご了承ください。

冬の特別会席
ご宿泊プラン 2017.12.1 2018.2.28

〈特別会席付き〉ご宿泊プラン

冬
万
世
閣


